
Акт № 1 от 18.09.2024 г. 

проверки комиссии по питанию МОУ «СОШ «Лесколовский центр образования» 

 

    Согласно плану мероприятий родительского контроля, за организацией питания 

обучающихся в МОУ «СОШ «ЛЦО» на 2024 -2025 год, 18.09.2024 г. с 12.35 до 13.10 в МОУ 

«СОШ «ЛЦО» комиссией Управляющего совета по контролю за питанием была проведена 

проверка столовой. 

                                                                  Состав комиссии: 

Председатель УС – Жилябина Е.А. 

Председатель комиссии по питанию: Илларионова И.Б. 

Члены комиссии: Палкина Е.А. 

Ответственный по питанию: Кирячева М.Ю. 

Проверка проводилась в зале для приема пищи по следующим параметрам: 

1. Контроль за наличием необходимого инвентаря, качества и чистоты посуды, моющих 

и дезинфицирующих средств, санитарной одежды и одноразовых перчаток, салфеток 

2. Контроль за качеством питания: наличие меню, ценников, способ оплаты, температура 

блюд; весовое соответствие блюд; вкусовые качества готового блюда 

3. Соблюдение санитарного состояния зала приема пищи 

 

В ходе проверки было установлено: 

1. Тарелки, ложки, вилки, кружки были выборочно взяты для проверки с разных 

столов – Посуда (тарелки) без сколов, чистая. Посуду моют с помощью 2х 

посудомоечных машин. Салфетки на момент проверки на столах были. Перчатки, 

шапочки и фартуки были на сотрудниках в момент проверки.  

 

2. Присутствовали на обеде 1А и 3-х классов. Все блюда вкусные, температурный 

режим в норме. Альтернативное меню на день присутствует. На выбор предложены 

первое блюдо, второе и салат. Банковский терминал присутствует, работает. 

Соблюдение санитарного состояния зала место раздачи и приема пищи – хорошее. 

Столы после каждого класса протирают. Зона приемки посуды маленькая – окно 

для грязной посуды небольшого размера, что при такой нагрузке на столовую по 

количеству детей, замедляет процесс передачи посуды на мойкуПо итогам 

проверки Комиссия приняла следующее решение: 

В октябре 2024 г.  провести повторную проверку (1Б и 1В класс 

Рекомендации:  



1. В зоне для мытья рук обратить внимание на подключение аппаратов с полотенцами. 

2. Рассмотреть возможность предлагать на обед на выбор только второе блюдо (первое и 

салат оставить по основному меню). 

 

 

 

Председатель УС                                                                            Жилябина Е.А. 

 

18.09.2024  г. 


